Semaine 14 du 30 mars au 3 avril 2025 Primaire Maternelle Cuisine Centrale du S.I de Villers-Bocage

lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Entrée CEufs dur mayonnaise Piemontaise CrudltesBl%croquer Carottes rapées BIO
S Médaillon croustillant | Escalope de dinde* Beoeuf goulasch : .
Plat Principal tomate IGP label rouge BIO et local Colin Bordelaise
Accompagnement Purée Haricot vert Semoule Coquillettes
Produit Laitier Buffet de fromage Buffet de fromage p e Buffet de fromage Buffet de fromage
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Dessert Yaourt péche BIO Creéme dessert B Poisson d’avril Fruit BIO

Bio équitable

Ce menu pourra &tre notifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service |'impose.
Dans le cadre du reglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO : Information des Consommateurs), hous vous informons que les repas servis sont
susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits d coque, céleri, moutarde, sésame,

anhydride sulfureux, lupin, mollusque. Information sur place,

Viande Frangaise *, viande origine UE **.
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