Semaine 3 du 12 au 16 janvier 2026 Primaire Maternelle Cuisine Centrale du S.I de Villers-Bocage
lundi mardi mercredi jeudi vendredi
Entrée Duo céleri-carotte Velouté de carottes Pomelos Salade Danoise
BIO BIO
Sauté de porc* Filet de poisson Carbonara

Plat Principal

au curry doux

Panure aux céréales

Créme AOP d’Isigny

Omelette mozzarella

Accompagnement

Trio de légumes
BIO

Blé aux petit Iégumes

Spaghettis

Pomme sautée

Produit Laitier

Buffet de fromage

Buffet de fromage

Dessert

Creme dessert vanille

Compote HVE

Emmental rapé

Buffet de fromage

Galette des rois

Fruit BIO

Ce menu pourra &tre notifié exceptionnellement en cas de défaillance d'un fournisseur, ou si des impératifs de service |'impose.

Dans le cadre du réglement CE n°1169/2011 (ou réglement INCO : Information des Consommateurs), nous vous informons que les repas servis sont

susceptibles de contenir des allergénes : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame,

anhydride sulfureux, lupin, mollusque. Information sur place,

Viande Frangaise *, viande origine UE **.
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